
Alcool : 13,5 % /vol

Temps de garde : 3 à 6 ans

Accord mets et vin : Agneau rôti  
ou entrecôte grillée sursarments.

Terroir Terre forte et graveleuse, cailloux roulés  

et arrondis sur sous-sol argilo-siliceux.

Rendement 50 Hl/ha

Age moyen

Des vignes
20 ans

Production 18.000 bouteilles

Cépages 60% Merlot

40% Cabernet Sauvignon

Elevage 12 mois en barrique 

15 Barons de Portets En l’an 1587 et durant deux siècles, les Barons de Gascq,

illustre famille, ont exercé leur souveraineté sur le franc-

fief et édifié cette demeure féodale. Assemblage typique de

l’appellation Graves, sa rondeur élégante vous permettra

d’en apprécier tous les arômes dès l’ouverture du flacon.

L’expression de son fruit est délicatement soutenue par

des tanins d’une grande souplesse.

Porte ts

AOC
Graves Rouge  
2021

Gencod blle :
Gencod carton :

3 48 033 214 40 11

3 48 033 214 40 42
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